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*Gruß aus der Küche*                                         
Gebeiztes Lachsforellenfilet an andalusischem Pipirrana-Salat, Salz-Zitronen-Creme und Strudelteigblume
			*****	
Cappuccino von italienischen Walnüssen mit geröstetem Schinken-Nuss-Brot 
			*****
Mailänder Ossobuco – italienisch geschmorte Kalbsstückchen mit Gremolata dazu Parmesanpolenta, karamellisierte Kirschtomaten und Lauch-Kohlrabi 
			***** 
Mousse vom griechischen Joghurt an Cassis Püree mit sizilianischen Pistazien und Honigwabengebäck

Gegen 21.30 Uhr Abschlußfeuerwerk am Bootssteg mit einem Gläschen Rieslingsekt von Schloß Wackerbarth
Beginn 17.30 Uhr	85,- Euro p. Pers.
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